Blatterteig mit Feta-Tomatenfiillung

Zutaten:

500g Tomaten
250g Fetakase

4 Zwiebeln

1 Eigelb

1 Essloffel Sahne
1 Rolle Blatterteig

Zubereitung:

Tomaten entkernen, wirfeln und mit zerbroseltem Feta vermengen.

Zwiebeln wiirfeln und in etwas Ol goldbraun braten.

Blatterteig ausrollen.

Die gebratenen Zwiebeln in die Mitte des Teigs geben, dartuber die Tomaten-Feta-
Mischung verteilen.

Den Blatterteig zu einer Rolle rollen.

Eigelb mit Sahne verquirlen und die Rolle damit bestreichen.

7. Bei 200°C Ober-/Unterhitze ca. 18-25 Minuten goldbraun backen.
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Guten Appetit



